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Lugar

Centro de Comunidad de Cuidado Hogar Las Golondrinas.

Fecha

11/02/2025 HORA: 2:30 PM A 3:30 PM

Tema

PS — Programa de disposicion de residuos solidos

Desarrollo

1. ORDEN DEL DIA:

. Bienvenida y presentacion.

. Objetivos de la socializacion.

. Presentacion del programa

. Discusion y aclaracion de dudas.

. Compromisos y responsabilidades.
. Cierre del taller.

DESARROLLO

1. Bienvenida y presentacion

El nutricionista da la bienvenida a los asistentes, destacando la importancia del programa de
disposicion de residuos en el adecuado funcionamiento del servicio de alimentos. Se hace una
breve presentacion de los objetivos del taller y la relevancia del tema en la seguridad alimentaria

2. Objetivos de la socializacion
Se explican los principales objetivos de la jornada:

Implementar estrategias de reduccion, reutilizacion y reciclaje de residuos sélidos.
Garantizar el cumplimiento de las normas ambientales y sanitarias vigentes.
Sensibilizar a los manipuladores sobre la importancia de la correcta separacion de residuos.

3. Presentacién del Programa de disposicién de residuos sélidos:

Se presenta el programa con los siguientes aspectos clave:

Se mencionan las categorias establecidas para la clasificacién de residuos:
Aprovechables: papel, cartén, plastico, vidrio y metales.

No aprovechables: residuos sanitarios y otros residuos no reciclables.
Peligrosos: baterias, pilas, residuos bioldgicos y quimicos.

Presentacion de avances y evaluacion de implementacion Se expone el estado actual del
programay se presentan los resultados obtenidos hasta la fecha en cuanto a:
Recoleccion y almacenamiento temporal de residuos.

Cumplimiento de la ruta interna de recoleccion.

Participacion de la comunidad en actividades de reciclaje.

Problemas o dificultades identificadas en la implementacion.

Capacitacion sobre clasificacion, recoleccion y disposicion final de residuos sobre:

Clasificacion de residuos:
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Residuos aprovechables: Incluyen papel, carton, vidrio, plastico y metales. Se almacenan en
recipientes de color blanco

Residuos organicos aprovechables: Los residuos organicos aprovechables son restos de origen
natural que se pueden descomponer en un tiempo relativamente corto. Algunos ejemplos son:
Céscaras de frutas y verduras, Cascarones de huevo, Pan, Bolsitas de té, lacteos (sin
recipiente), se depositan en bolsas de color verde.

Residuos no aprovechables: Se refieren a aquellos que no pueden ser reciclados, como papel
higiénico, servilletas usadas, empaques contaminados y desechos mezclados. Se depositan en
bolsas de color negro.

Residuos peligrosos: Comprenden materiales que pueden ser nocivos para la salud o el
ambiente, como pilas, baterias, luminarias fluorescentes, residuos bioldgicos y productos
guimicos. Se almacenan en recipientes de color rojo con rotulacién especifica.

Manejo adecuado de residuos peligrosos.
Uso y mantenimiento de puntos ecolégicos
Normas de seguridad en la manipulacion de residuos.

Conclusiones:

La correcta gestion de residuos soélidos en la unidad operativa es fundamental para garantizar el
cumplimiento de las normativas ambientales y sanitarias, minimizando riesgos para la salud y el
medio ambiente.

La sensibilizacién y capacitacion del personal y de las personas mayores son esenciales para
mejorar la separacién en la fuente y optimizar la recoleccién y disposicién final de los residuos.

Anexo:
Registro Fotografico
Listado de asistencia

Asistentes

Compromisos

Nombre Cargo/Rol Dependencia
Isabel Jiménez Técnico de Centro de Comunidad y Cuidado
alimentos Hogar Las Golondrinas
Jose Luis Acero Vargas Nutricionista Centro de Comunidad y Cuidado
Dietista Hogar Las Golondrinas
Lizzy Paola Quintero Manipuladora de | Centro de Comunidad y Cuidado
alimentos Hogar Las Golondrinas
Viviana Salcedo Manipuladora de | Centro de Comunidad y Cuidado
alimentos Hogar Las Golondrinas
Norma Manquillo Manipuladora de | Centro de Comunidad y Cuidado
alimentos Hogar Las Golondrinas
Actividad Responsable Fecha limite
Aplicar de manera rigurosa el | Manipuladores de Durante la ejecucion del

alimentos contrato 9663 de 2024

programa de residuos solidos en
cada una de las etapas de la
preparacion y distribucion de
alimentos.

Técnico de alimentos y
nutricionista

Durante la ejecucion del
contrato 9663 de 2024

Realizar seguimiento al
cumplimiento del programa de
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residuos solidos.

PO 20/03/2025
reunion
Elaboro Jose Luis Acero Vargas — nutricionista Dietista
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OBLIGACIONES DE NUTRICION Y SALUBRIDAD COMUNIDAD DE CUIDADO: HOGAR LAS
GOLONDRINAS

CONVENIO O CONTRATO: 9963/2024

FECHA: 11/02/2025

ANEXO FOTOGRAFICO — PS Programa de disposicion de residuos solidos.

11 feb. 2025 14:48:32
Anatoli-La Mesa

La Mesa
Cundinamarca

TSieb. 2025 14:48:04




Pre Test Post test

Tema: Programa de Residuos solidos

Manipulador de Alimentos: \{ W VAIQ S leop S AeBaN\_

Cual es el objetivo principal de un programa de gestion de residuos solidos:
a) Maximizar la generacion de residuos

b) Minimizar la segregacion de residuos

¢) Mejorar la seguridad alimentana

@) Reducir el impacto ambiental

e) Promover el uso indiscriminado de productos desechables

¢ Qué nomativa colombiana regula la gestién de residuos sdlidos
(@ Ley 1259 de 2008

b) Decreto 1077 de 2015

c) Resolucion 2184 de 2017

d) Resolucién 2674 de 2013

e) Resolucion 754 de 2018

¢Por qué es importante la segregacion de residuos en la fuente?
a) Complicar el proceso de gestion de residuos

b) Facilitar la identificacion y tratamiento adecuado
@ Aumentar la generacién de residuos reciclables

d) Reducir la seguridad alimentaria

e) Promover la mezcla de residuos peligrosos y no peligrosos

¢ Que requisito establece la Resolucién 2674 de 2013 para el transporte de residuos:
a) Transportar residuos sin etiquetado
b) Utilizar recipientes no identificados
(© Realizar el transporte de residuos de forma segura
d) No llevar a cabo el transporte de residuos
e) Transportar residuos sin documentacion

¢Cual es uno de los objetivos principales al capacitar al personal manipulador de
alimentos en la gestion de residuos sélidos:

a) Aumentar la generacion de residuos

b) Ignorar las normativas colombianas

¢) Minimizar la importancia de la seguridad alimentarna
Mejorar la separacion y manejo adecuado de residuos

e) Fomentar la indiferencia hacia la gestion ambiental
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Pre Test Posttest
Tema: Programa de Residuos solidos

Manipulador de Alimentos: IIZ (Al ?HOM @)\JI}J’C—YU v,

Cual es el objetivo principal de un programa de gestién de residuos sélidos:
a) Maximizar la generacion de residuos
b) Minimizar la segregacion de residuos

Mejorar la seguridad alimentaria

Reducir el impacto ambiental

e) Promover el uso indiscriminado de productos desechables

., Que normativa colombiana regula la gestién de residuos sélidos
Ley 1259 de 2008

b) Decreto 1077 de 2015

c) Resolucion 2184 de 2017

d) Resolucién 2674 de 2013

e) Resolucién 754 de 2018

¢ Por qué es importante la segregacion de residuos en la fuente?
a) Complicar el proceso de gestién de residuos

b) Facilitar la identificacion y tratamiento adecuado

c) Aumentar la generacion de residuos reciclables

d) Reducir la seguridad alimentaria

e) Promover la mezcla de residuos peligrosos y no peligrosos

¢ Queé requisito establece la Resolucién 2674 de 2013 para el transporte de residuos:
a) Transportar residuos sin etiquetado
b) Utilizar recipientes no identificados
Realizar el transporte de residuos de forma segura
d) No llevar a cabo el transporte de residuos
e) Transportar residuos sin documentacion

¢ Cual es uno de los objetivos principales al capacitar al personal manipulador de
alimentos en la gestion de residuos sélidos:

a) Aumentar la generacion de residuos

b) Ignorar las normativas colombianas

c¢) Minimizar la importancia de la seguridad alimentaria
Mejorar la separacion y manejo adecuado de residuos

e) Fomentar la indiferencia hacia la gestion ambiental
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Pre Teost Post test

Tema: Programa de Reslduos solldos

Manipulador de Allmentos: J_L{ LY S2nOn A ;n\‘t, Yo v,

Cual es el objetivo principal de un programa de gestion de residuos sélidos:
a) Maximizar la generaclén de residuos

b) Minimizar la segregacion de residuos

Q Mejorar la seguridad alimentaria

d) Reducir el impacto ambiental

e) Promover el uso indiscriminado de productos desechables
¢ Qué normativa colombiana regula la gestién de residuos sélidos
@) Ley 1259 de 2008

b) Decreto 1077 de 2015

c) Resolucién 2184 de 2017

d) Resolucién 2674 de 2013

e) Resolucién 754 de 2018

¢ Por qué es importante la segregacién de residuos en la fuente?
a) Complicar el proceso de gestion de residuos
Facilitar la identificacién y tratamiento adecuado
Aumentar la generacién de residuos reciclables
d) Reducir la seguridad alimentaria
e) Promover la mezcla de residuos peligrosos y no peligrosos

¢Qué requisito establece la Resolucién 2674 de 2013 para el transporte de residuos:
a) Transportar residuos sin etiquetado
b) Utilizar recipientes no identificados
Realizar el transporte de residuos de forma segura
d) No llevar a cabo el transporte de residuos
e) Transportar residuos sin documentacién

¢Cual es uno de los objetivos principales al capacitar al personal manipulador de
alimentos en la gestion de residuos sélidos:

a) Aumentar la generacion de residuos

b) Ignorar las normativas colombianas

¢) Minimizar la importancia de |a seguridad alimentaria
Mejorar la separacién y manejo adecuado de residuos

e) Fomentar la indiferencia hacia la gestion ambiental
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Pre Test ]\Post test

Tema: Programa de Residuos solidos

Manipulador deAIimentos:"EQ\n\Q C ()V\:‘(\i\(‘\ D

Cual es el objetivo principal de un programa de gestion de residuos sélidos:
a) Maximizar la generacion de residuos
b) Minimizar la segregacion de residuos
c) Mejorar la seguridad alimentaria
educir el impacto ambiental

e) Promover el uso indiscriminado de productos desechables

; Qué normativa colombiana regula la gestion de residuos sélidos
ey 1259 de 2008

b) Decreto 1077 de 2015

¢) Resolucién 2184 de 2017

d) Resolucion 2674 de 2013

e) Resolucion 754 de 2018

¢ Por qué es importante la segregacion de residuos en la fuente?
a) Complicar el proceso de gestion de residuos
Facilitar la identificacion y tratamiento adecuado
c) Aumentar la generacion de residuos reciclables
d) Reducir la seguridad alimentaria
e) Promover la mezcla de residuos peligrosos y no peligrosos

¢ Qué requisito establece la Resolucién 2674 de 2013 para el transporte de residuos:
a) Transportar residuos sin etiquetado
b) Utilizar recipientes no identificados
ealizar el transporte de residuos de forma segura
d) No llevar a cabo el transporte de residuos
e) Transportar residuos sin documentacion

¢ Cudl es uno de los objetivos principales al capacitar al personal manipulador de
alimentos en la gestidn de residuos sélidos:

a) Aumentar la generacion de residuos

b) Ignorar las normativas colombianas

c) Minimizar la importancia de la seguridad alimentaria
Mejorar la separacion y manejo adecuado de residuos

€) Fomentar la indiferencia hacia la gestion ambiental
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Pre Test 73 Post test

Tema: Programa de Residuos solidos

Manipulador de Alimentos: (b"ou‘/\q’ m”ﬂ) MOf

Cual es el objetivo principal de un programa de gestion de residuos sélidos:
a) Maximizar la generacion de residuos
Minimizar la segregacion de residuos
¢) Mejorar la seguridad alimentaria
d) Reducir el impacto ambiental

e) Promover el uso indiscriminado de productos desechables
; Qué normativa colombiana regula la gestion de residuos sélidos
@ey 1259 de 2008 .
b) Decreto 1077 de 2015
c) Resolucion 2184 de 2017

d) Resolucion 2674 de 2013
e) Resolucion 754 de 2018

¢ Por qué es importante la segregacién de residuos en la fuente?
a) Complicar el proceso de gestion de residuos

acilitar la identificacién y tratamiento adecuado
¢) Aumentar la generacién de residuos reciclables

d) Reducir la seguridad alimentaria
e) Promover la mezcla de residuos peligrosos y no peligrosos

¢ Queé requisito establece la Resolucién 2674 de 2013 para el transporte de residuos:

a) Transportar residuos sin etiquetado

b) Utilizar recipientes no identificados

€) Realizar el transporte de residuos de forma segura
d) No llevar a cabo el transporte de residuos

e) Transportar residuos sin documentacién

¢ Cual es uno de los objetivos principales al capacitar al personal manipulador de
alimentos en la gestion de residuos sélidos:

a) Aumentar la generacion de residuos
b) Ignorar las normativas colombianas

c) Minimizar la importancia de la seguridad alimentaria
ejorar la separacién y manejo adecuado de residuos

e) Fomentar la indiferencia hacia la gestién ambiental
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Pre Test\tPost test

Nombre:UQmQ) C;\\ﬁ‘\“\"u\“ wa D

¢Qué se entiende por estandarizacion en la preparacién de alimentos?

a) Personalizacién de recetas para cada cliente.

b) Ajuste de las recetas segun la temporada.

:)Proceso de definir y mantener procesos y recetas consistentes.
d) Utilizacidn de ingredientes locales exclusivamente.

éCudl es uno de los beneficios clave de la estandarizacién en un servicio de alimentos?

a) Mayor variedad de platos.
b) Reduccion de costos y mejora de la consistencia.
c) Adaptabilidad a preferencias individuales.

umento de la complejidad en la cocina.

En el contexto de la estandarizacién, équé significa el control de porciones?

a) Permitir a los clientes servirse a si mismos.
Medir y ajustar la cantidad de ingredientes utilizados en cada porcidn.

c) Ofrecer opciones de porciones pequeiias o grandes.
d) Cambiar las porciones segtn las solicitudes de los clientes.

¢éCudl es la importancia de tener recetas estandarizadas en un servicio de alimentos?

a) Aumentar la complejidad en la cocina.

b) Facilitar la formacién del personal.
c) Adaptarse constantemente a nuevas tendencias gastronémicas.

(dMejorar la consistencia en la calidad de los platos.

éQué aspecto se aborda mediante la estandarizacién de técnicas de preparacion?

a) Personalizacién de sabores.
onsistencia en la forma de preparar los alimentos.

c) Creatividad en la presentacion.
d) Uso exclusivo de ingredientes locales.
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